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Lechuga, zanahoria y maiz Lechuga, manzanay aceitunas Lechuga, pepino y tomate < .
Fideud A4 A3 A11 A1 A7 I8 I7 Crema de zanahoria y calabacin Lentejas converdurasy A1 A3 A9 I8 I2 I5 I9 . e .ce’
Tosta de queso Al A9 17 Filete de San Pedro en salsa de tomate A8 chorizo 17 16 .
Fruta de temporada con patatas a lo pobre 18 17 Tortilla francesa con A7 A1 A4 A8 A9 acac.one’.
Fruta de temporada calabacin rebozado A11 17 18 v 4
Postre pascuero A9 A1 A7 A5 A13 A14 17 16
- Alas de pollo con bastones de - Huevos al plato con tomate y - Hervido valenciano. Salmén al \ J
boniato. Fruta guisantes. Yogur natural. papillote. Fruta.
4 A

Fruta de temporada

- Tosta de hummus con parrillada de
verduras y mazorca de maiz. Fruta

A1-Gluten A2-Altramuz A3 - Dioxido de azufre y sulfitos A4 - Molusco A5 - Cacahuete A6-Apio A7-Huevos A8-Pescado A9 -Lacteo
110 - Sin alubias

I8 - Ovolactovegetariano

I5 - Sin carne

Fruta de temporada

- Bacalao con pimientos, calabacin y
tomate. Yogur

12 - Sin cerdo 16 - Sin legumbres
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19 - Sin lentejas

cuscus. Yogur

- Rodaja de merluza con pisto y

17 - Vegano

- Revuelto de champifiones,
calabacin y puerro con patatas al
horno. Yogur

\ N\ J\ I\ I\ W,
( ) 18 % 764 290 H)27 32 |19 % 510 -39 M) 44 24 | 20 7616 260 027 29 |21 % 590 268 21 24
Murciana de tomate, atin y aceitunas A8 18 17 Lechuga, tomate y aceitunas Lechuga, maiz y zanahoria Lechuga, pepino y tomate
Espaguetis a la napolitana A1 A7 A9 Sopa de pescado (con A3 A4 A11 A1 A7 A8 Garbanzos ecolégicos con espinacas A3 16 Crema bretona (alubias blancas y A3 110
Sabroso de Al A3 A4 A6 A7 A8 A9 A1 estrellitas) 17 18 Huevo relleno (yemas, tomate fritoy A7 A8 I8 puerros) 16
merluza A14 16 18 17 Jamoncitos de pollo al horno con A5 A13 I8 atun) 7 Pizza de jamoén york y Al A9 A4 1815 217
Fruta de temporada palomitas de maiz 17 15 Fruta de temporada queso 16
Yogur A9 17 Fruta de temporada
. Pavo co dias verde puré de 0 a de coliflo ensalada de alteado de g antes con tomate e a al horno con patata
patala d omate y queso d ernera d espa dgo o]o
24 7 605 =63 #0043 20 | 25 7 654 250 ¢044 30 |26 7721 277 #9033 29 | 27 % 707 =107 017 23 |28 7 606 2-46 32 33
Lechuga, zanahoria y aceitunas Lechuga, zanahoria y queso A9 17 Lechuga, maiz y aceitunas Lechuga, zanahoria y maiz Lechuga, pepino y tomate
Lentejas ecolégicas de la A3 A1 16 12 15 I7 Sopa de fideos Al A7 A6 18 I5 17 12 Olleta de la Plana 110 16 Tosta de hummus de garbanzos Al A3 16 Vichyssoise A9 17
abuela 18 19 Magro en salsa de tomate y 17 18 I5 Tortilla francesa con queso A9 A7 17 Arroz al horno A3 A9 A13 12 I8 16 17 I5 Contramuslo de pollo a la crema con A9 17
Merluza con crema de guisantes A8 I8 17 16 pimiento 2 Fruta de temporada Fruta de temporada chips de boniato 1815
A9 17

Yogur

Menestra de verduras rehogadas

A10 - Mostaza A11-Crustaceo A12-Sesamo A13 - Frutos de cascara A14 - Soja
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Encisam, carlota i dacsa Encisam, poma i olives Encisam, cogombre i tomaca » .
Fideua A4 A3 A11 A1 A7 I8 17 Crema de carlota i carabasseta Llentilles amb verduresi A1 A3 A9 I8 12 I5 I9 . e .ce’
Tosta de formatge Al A9 17 Filet de San Pedro en salsa de tomata A8 18 Xorigo 17 16 .
Fruita de temporada amb creilles a lo pobre 17 Truita francesa amb A7 A1 A4 A8 A9 acac.one’.
Fruita de temporada carabasseta arrebossada A1 17 18 v o
Postre pasquer A9 A1 A7 A5 A13 A14 17 16
- Ales de pollastre amb bastons de - Ous al plat amb tomaca i pésols. - Bullit valencia. Salmé al papillote. /N J
moniato. Fruita Iogurt natural. Fruita.
c._ A4 A
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~
4
- o\,
\ N\ J\ I\ I\ W,
~ A -~
18 % 764 290 H)27 32 |19 % 510 239 M) 44 24 | 20 7616 260 027 29 |21 % 590 268 21 24
Murciana de tomaca, tonyina i olives A8 18 17 Encisam, tomaca i olives Encisam, dacsa i carlota Encisam, cogombre i tomaca
Espaguetis a la napolitana A1 A7 A9 Sopa de peix (amb A3 A4 A11 A1 A7 A8 Cigrons ecologics amb espinacs A3 16 Crema bretona (fesols blancs i A3 110
Sabrds de A1l A3 A4 A6 A7 A8 A9 Al11 Al4 16 estreletes) 17 18 Ou farcit (rovells, tomata fregida) A7 A8 I8 17 porros) 16
llug 18 17 Cuixetes de pollastre al forn amb A5 A13 I8 Fruita de temporada Pizza de york i Al A9 A14 18 15 2 I7
Fruita de temporada mongetes 17 15 formatge 16
Togurt A9 17 Fruita de temporada
\\ d a ala D ongete enare 0 ad ae 0 ora D4 d da ae dltejat ae peso d 0 (O dld d 0 d ) e e espa e
P e dae e e d 0} dala 0 atge d edelld d 0]0)
24 7605 263 043 20 |25 % 654 250 ¢D44 30 |26 % 721 277 #033 (.29 | 27 % 707 =107 017 23 |28 7 606 2-46 32 33
Enciam, carlota i olives Encisam, carlota i formatge A9 17 Encisam, dacsa i olives Encisam, carlota i dacsa Encisam, cogombre i tomaca
Llentilles ecologiques de la A3 A1 16 12 I5 17 Sopa de fideus Al A7 A6 18 I5 17 12 Olleta de la Plana 110 16 Tosta d'hummus de cigrons Al A3 16 Vichyssoise A9 17
iaia 18 19 Magre amb salsa de tomaca i 17 18 15 Truita francesa amb formatge A9 A7 17 Arros al forn A3 A9 A13 12 I8 16 17 I5 Contracuixa de pollastre a la crema A9 17
Llug amb crema de pésols saltats A8 I8 17 16 pimenté 2 Fruita de temporada Fruita de temporada amb xips de moniato 1815
Fruita de temporada Fruita de temporada Iogurt A9 17
- Torrada d'hummus amb graellada -Remenat de xampinyons,

de verdures i panotxa de blat de - Bacalla amb pebrots, carbassé i - Rodanxa de llu¢ amb samfaina i carabasseta i porro amb creilles al
moro. Fruita tomaquet. Iogurt cuscus. Togurt forn. Iogurt Menestra de verdures

A1-Gluten A2-Tramus A3 -Dioxid de sofreisulfits A4 -Mol-lusc AS5-Cacauet A6-Api A7-Ous A8-Peix A9-Llacti A10-Mostassa A11-Crustaci A12-Sésam A13- Fruits de closca A14 - Soja
I8 - Ovolactovegetariano 110 - Sin alubias 15 - Sin carne 12 -Sin cerdo 16 - Sin legumbres 19 - Sin lentejas 17 - Vegano
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